CARTE

Pour exemple au 23 Juillet 2008

Entrees
FOIE GRAS DE CANARD MAISON , BRIMBELLES EN GELEE, VINAIGRE ET CHUTNEY, Madeleine au bourgeon de sapin 22€
L ANGOUSTINES CROUSTILLANTES, Sauce tartare 2¢€
GIROLLESET OEUFSEN FEUILLETE, Jus de viande 18€
Jardin
GIROLLES CREME ONCTUEUSE, (EUFS POCHES, Moulillettes feuilletées aux amandes 18€
COCOTTE DE LEGUMES DES JARDINS D’ ALSACE, Vinaigre balsamique et huile d’ olives vierge 17€
PP0Iss0NS (selon arrivage)
PLIE EN FILET A PLAT, Girolles aux jus de Viande 28€
MAIGRE EN MATELOTE A LA BIERE BLANCHE DU VALTIN, Pommes Vapeur 28€
LE POISSON DU MARCHE 17€
Viandes
JOUE DE VEAU CONFITES AUX OLIVES TAGGIASCA, Légumes du moment 22€
C&UR DE POMME DE RIS DE VEAU AUX GIROLLES, Macaronis 3HE
CARRE DE PORCELET LAQUE A LA BIERE BRUNE DU VALTIN, Choux rouge 32€
F-romages
SALEUR DES FROMAGES ,Assiette de 4 Fromages 10€
, .
L_es Vosges dans I Assiette
Autour de nos grands Classiques
PATE LORRAIN DU CHEF 12€
TRUITE FUMEE « MINUTE » MAISON , Créme a |’ oseille et papillote de pommes de terre 15€
TRUITE « FARIO » DE NOTRE VIVIER AU BLEU, Beurre mousseux et pommes Vapeur 16 €
PIGEON DE NOS VALLEES ET FOIE GRASEN FEUILLETE , Etuvée de choux verts 2¢€
Origine des Produits:
Viandes: Boauf (Baviere) ; Veau, Porc, Porcelet, Agneau : France Andouillesdu Val d’Ajol : Boucherie Husson Jean-Luc, Faymont (88)
Truites: Thierry Joblain, Pisciculture de Nol, Le Syndicat (88) Biéres: Biéres des Hauts, Benoit Box, Le Valtin (88)
Charcuteries: Alain Tisserant, Xonrupt (88) L égumes et salades d’ Alsace : Georges Rebhuhn, Maraicher & Séléstat (67)

Pigeonneaux : Colombier Salixien, Patrick Mougeolle, Saulcy sur Meurthe (88) | Foie gras de Canard : Andignac, Castelnau-Chal osse (40)


http://www.pdffactory.com

